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Comprensién y Produccion del Lenguaje | General -

Matematica Basica 10 40 General - MAG34 i el
Antropologia de la Alimentacion 2 Carrera - - Notiene requisitos

Seleccién, Sanidad e Higiene de Alimentos y Bebidas Carrera No tiene requisitos

-+ o2 _

Comprensién y Produccion del Lenguaje Il General HUS25 Comprensidn y Produccisn del Lengusie |

Estadistica Descriptiva 25 15 General - MAG77 Matemitica Bisica

Pastelerfa Bsica 3 Garrera HO117 Seleccién, Sanidad e Higiene de los Alimentos

3 Carrera GA128 Antropologia de la Alimentacién

Técnicas Culinarias Basicas Carrera HO117 Seleccién, Sanidad e Higiene de los Alimentos.
»» CICLO3 _
Temas de Historia del Pert 20 10 General HUB25 Comprension y Produccion del Lenguaje |

Fundamentos de |a Gerencia

Industria Alimentaria

n de los Alimentos; GA130

ipios de Nutricion

Logistica de Alimentos y Bebidas

Operaciones y Servicio de Alimentos y Bebidas 3 Carrera 6A129 Introduccién a la Gastronomia

Pasteleria Intermedia 3 Carrera - (GA132 Pasteleria Basica

Técnicas Culinarias Intermedias Carrera (GA119 Técnicas Culinarias Basicas; GA131 Composicion de los Alimentos
Economia para la Gestién 20 10 General MAG677 Matemética Bésica

Taller de Creatividad 3 General - Notiene requisitos

Certificaciones y Marcas de Calidad 3 Carrera 2 2 2 GA49 Industria Alimentaria

Introduccién al Marketing 3 Carrera - Notiene requisitos

Planeamiento y Desarrollo del Mend 3 Carrera - 2 GA134 Logistica de Alimentos y Bebidas

Técnicas Culinarias Avanzadas 3 Carrera 2 (GA121 Técnicas C rias Intermedias

Técnicas de Panaderia Carrera (GA132Pasteleria Basica

-+ aaos _

Fundamentos de la Investigacion Académica 30 10 General HUS26 Comprensicn y Produccion de Lenguae I

Cocina Peruana 3 Carrera 2 1 iay GA122 Técricas Cul o
Costos y Presupuestos para la Gastronomia 4 Carrera 2 2 GA104 Planeamientoy Desarrollo del Mend

Investigacion de Mercados 4 Carrera 2 2 MAA60 Estadistica Descriptiva; AM112 Introduccién al Marketing

Negocios Agroalimentarios 3 Carrera 2 2 GA135 Centificaciones y Marcas de Calidad

Pasteleria Avanzada Carrera ‘GA120 Pasteleria Intermedia

Etica y Ciudadania General HUG26 Comprensién y Produccién de Lenguaje Il

Contabilidad General 30 10 Carrera AD144 Fundamentos de la Gerencia

Derecho de los Negocios 20 20 Carrera 2 AD144 Fundamentos de Ia Gerencia

Disefio Organizacional y Procesos 10 20 Carrera AD144 Fundamentos de la Gerencia

Marketing Gastronémico 3 Carrera 2 3 AMI112 Introduccién al Marketing,

Planificacién y Disefio de Espacios Culinarios 3 Carrera 3 HO172 Operaci i i v 5 Meni
Técnicas Culinarias de Vanguardia Carrera ‘GA122 Técnicas Culinarias Avanzadas

Comunicacién en las Organizaciones General HUS26 Comprensicn y Produccion de Lenguae I

Enologia, Cata y Maridaje 3 Carrera 3 HO172 Operaciones y Servico de Alimentos y Bebidas

Gestién de Restaurantes 3 Carrera g:;:::sms 'y Presupuestos para la Gastronomia; HO172 Operaciones y Servicio de Alimentos y
Inglés Aplicado | 3 Carrera 2 HUBL Inglés 5

Electivo 3 Electivo
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